
Restricciones en el uso de poliestireno (Styrofoam™)

por proveedores de servicios de alimentos a partir 

del 22 de abril de 2010

Los restaurantes y otros proveedores de alimentos que operen en la ciudad de Palo Alto
ahora deberán usar recipientes de alimentos degradables o reciclables en lugar de espuma
de poliestireno (Styrofoam™) para sus servicios de alimentos y órdenes para llevar.

QUIÉNES DEBEN CUMPLIR

Todos los proveedores de alimentos que vendan alimentos preparados, por ejemplo, a

título enunciativo, restaurantes, cafeterías, tiendas delicatesen, restaurantes de comida

rápida, vendedores en ferias, camiones de comida e instalaciones propiedad del 

gobierno de la ciudad.

RECIPIENTES DE ALIMENTOS PROHIBIDOS

Todo el servicio de alimentos hecho de espuma (poliestireno expandido), por ejemplo, a títu-

lo enunciativo, recipientes, tazones, platos y tazas. En los productos prohibidos 

de espuma aparecerá un símbolo de identificación con el número “6”.

RECIPIENTES ACEPTABLES 

Son aceptables los recipientes para alimentos degradables, reutilizables o reciclables.

Estos productos pueden estar hechos de aluminio, de papel o cartón con o sin 

revestimiento, de plásticos clasificados como números 1, 2, 3, 4, 5, 6 (excepto 

la espuma) y 7, o bien, pueden estar hechos de maíz, papas u otros 

materiales vegetales.

MULTAS POR INCUMPLIMIENTO 

Conforme al código municipal de Palo Alto, la violación puede causar multas 

de 500 dólares por cada día de incumplimiento.

Si desea más información, por ejemplo, una lista de proveedores de recipientes degradables 

y reciclables, llame al teléfono (650) 329-2598 o consulte www.cityofpaloalto.org/plastics.

PIENSE EN VERDE, HÁGASE VERDE Y AHORRE BILLETES VERDES

¡Reduzca el desperdicio en recipientes y baje sus costos!

Actualmente es bien sabido que los recipientes de poliestireno no tienen cabida en nuestro ambiente. Estos

recipientes no son reciclables y terminan en los albañales, cañadas, bahías y océanos, donde perjudican a la vida

silvestre. He aquí tres consejos para reducir sus costos en el servicio de comidas.

Invite a sus clientes a que traigan sus propias tazas para comprar bebidas.

Utilice platos y tazas reutilizables en lugar de desechables, para los clientes que coman en 

su establecimiento.

Cobre una “cuota para llevar” para cubrir la diferencia del costo entre usar recipientes de 

poliestireno y recipientes degradables y reciclables.
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